e MENU DE LA SEMAINE
DU 21 AU 26 AVRIL 2025
LUNDI MARDI MERCREDI  JEUDI VENDREDI

MENU A THEME : Paques MENU VEGETARIEN
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* INFORMATION ALLERGENES ET TRACABILITES DES PRODUITS *
1: Crustacés / 2 : Eufs / 3 : Fruits a coque / 4 : Gluten / 5 : Poisson / 6 : Graines de sésame / 7 : Soja
8: Céleri /9: Arachide / 10 : Lait / 11 : Sulfites / 12 : Lupin / 13 : Moutarde / 14 : Mollusques
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MENU VEGETARIEN

Dos de colin & la bisque de| Batavia feuille + cube 3
h q d'emmental Salade composée Omelette au fromage
e2-3-4 gr?c;rs (Ont1o13 O-13 *2-3-4-6-7-8-10-11-13 *2-3-4-6-7-8-10-11-13
© o \
. . uo de courgettes a la
Brocolis Pilons de poulet N 9
*2-3-4-6-7-8-10-11-13 *2-3-4-6-7-8-10-11-12-13 . créeme
Lasagne bolognaise P 2-3-4-6-7-8-10-11-13
*2-3-4-6-7-8-10-11-13 e/
Fromage o~ Frites FETE DU TRAVAIL Fromage
*10 ooy *4-9 *10
Fruits de saison Yaourt Gateau de semoule Fruits de saison
*3-10 *3-4-10
N
ck 4 0

Gateau . L )
%2-3-4-10 Pain + pate a tartiner

JA\
-







